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MUZEUM VYSKOVSKA

Chceme Vdam zprijemnit Cekdni na Vanoce sérii pracovnich listi, které Vam pribliZi
adventni dobu, jak ji proZivali nasi predkoveé.
Pojd’te s nami zjistit, jaké byly zvyky, kdyz mél svatek...

SV. MIKULAS

mkuléﬁ se narodil kolem roku 250
v lykijském mésté Patara v rodiné
zboznych a bohatych krestanll. Po
smrti rodicl rozdal velkou ¢ast svého

majetku chudym a vydal se na pout’ do
Palestiny. V maloasijském mésté Myra
zemrel v té dobé biskup. Novym

Kdo byl sv. Mikulas?

V biskupem se mél stat ten, kdo jako

prvni vejde nasledujiciho rana do

Komu je Svat[e)I:”s)\;dl;/\l::lase chramu. Tim byl putujici sv. Mikulas,
ktery se zpocatku vzpiral, ale nakonec

SV. Mikulas 6. prosince. biskupsky Ufad pfijal a poctivé ho

vykonaval az do své smrti kolem roku
345. Uz za svého zivota byl velmi
oblibeny mezi lidmi, proslul $tédrosti
k potfebnym, jako obrance viry pred
pohanstvim a zachrance nesprave-
dlivé obvinénych.
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| pokryvka hlavy |
| patfi sv. Mikuldsi? |

patronem?

%‘ Je uctivan jako patron

namornikd, obchodnikl, déti,
lékarnikd, pravnikl, student(
a véznl, je vzyvan také za
stastnou svatbu a  proti
zlodéjam.
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V predvecer svého svatku — 5. prosince
navecer — obchazel sv. Mikulas staveni
a spolu s certem a andélem rozdaval
pamlsky a ovoce hodnym détem, uhli a
brambory détem zlobivym. V drivéjsich
dobach chodivaly s Mikulasem i dalsi
postavy, napr. pestre odény laufr s kuze-
lovitou cepici na hlavé, turek se savli
v ruce nebo zid s pytlem pres rameno.

%}N Kte-rle’ posta;y-=
| mohly v minulosti|

| jeste doprovazet |
| Mikuldse? |

J,ak lidé prozivali
svatek sy, Mikulase?

Svou stédrosti  sv.
Mikulas zachranil dcery
zchudlého slechtice

pred pohanou, kdyz -
7 g v v -
kazdée daroval mesec W mE R A .-
\/ zlat'akd na véno.

Soucasti  oslav  byly také
mikulasské trhy, na kterych se
prodavalo pecivo, pernik,
marcipan, figurky ze suseného
ovoce i drobné hracky.
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% Upecte si doma |

tradicni mikulasske

200ml mléka
20g kvasnic

pecivo podle receptu: :
350g hladké mouky |
150g polohrubé mouky :
70g masla I
70g cukru i
1zloutek |
|
!
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